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La Marchigiana festeggia

i suoi “primi” 30 anni

o Gassraoio Msoozn

In una sarala diverienta,
rella spiendida comice
"Alla Rotonda a Mare® di
Serigaliia, |3 cooperativa
di allevator Bovinmarcha
ha celebrato 1 trentesirmo
annhvarsano.

I Paukon | sl bt it o b Benmmurs b

I Tunrvrsmi g o prpssienir o Sovimman by

ewgama (AN, Marche). E sta-
S8 10 una serita speciale, vissu
ta insleme a chi I'ha fondata e fatta
crescers, stora o futuo della coo-
persliva & allevator Bovinmarche,
1 swoi primi 30 anni, festeggiati alka
Rotonda & Mare di Sendgallia con
una spettacoling seratd-ovento,
AN'appuntamento  (postl  lmitat,
orant presanti tuttl | soci della co-
operatva o allevatori machigiani,
i titodari delle macoflere storiche
chi, ain da 3 decadi i, decisen
di aderire alla cooparativa, ke fi-
gure istitugionali che negll anni si
sono susseguile dando costanza
o un progélto nato per identifico-
e e produnioni di quaktd della
Ragione Mamha e consentire al
consumaton di individuang le cam|
del territonio, La serala & stata un
emuzionme cafmollata di nanmazion
storche, con probezioni video, gad-
get a tema, momentl di spettacolo
€ con un particolane mend idemo
per rendere ondde @l SUD Sapone
unich, un'eceallenza del territoko;
ia carne di razza Marchigiana, &
stessa che b cooperativa, el tem-
po, ha tutelato & promOss0.
*E staty und serrta ricca o emozio-
mi - confesss Paolo Laudisio, dret-
fore, sin dalla sua naszcita, i Bo-
WETREITIE — @ vivean SO ol Quesio
momanto, cerano tuttl coloro che,
sin dal principlo, hamno creduto mef
nasino oblettiver trasformare Il purn-
to di debolerra delf alevamento del-
la Marchigiana - [a pofverizzazione
degh alievamenti (ad oggi la media
siafs & of 24 capl) - nel sw0 punio o
forza, Per quesio niol 1988 ablkamo
inirialo a immearters nel cirewito di-
stribuiivo un prodotio riconoscitye
@ caralterlrzato: wna came allevata
con melod trodizionsll, of altissima
guaktd, srrcchita da una séne o
sarviri @ db wna certificanions tra-

%,

mare,
G

]

L et

Q,n i

sversale capaca ol walorlzzare e
pecullnitd di guesta mzma o deghf
alievament che a producono”.
Oggl Bovinmanche & und moalta sali-
da che riunisce 500 plecoli alleva-
todd, Tra | suol progetti pil rilevanti,
va sicurgmende sottolineato f pri-
ma sistema di tracckabliith elottro-
nica realirzalo con un propnio disch
plinare di etichetlaturs che anticipd
I8 normativa suropea. La coopin-
tiva ha introdotto la certificariona
NO OGM per "alimentazions del
bovind, la CR @ NBA, che garantisce
il Aispetio del benessere animale e
la "MO ANTIBIOTIC®. Grazie ad un
Impegne organizzalive complesso
e costante, opgl Bowinmarche, in-
siema a witl § suol affiliatl, piccoli
& grandi alevatorn, presenta || mar.
chio HGP in lutll | swoi w0l prodottl,
@ b sue carmi di Marchigiana, sono
presenti nelle principell catene del
Ia GDO, nefla ristovazione collpttiva
& cormmerciale, @ nel circuto delle
macaiiere tradizionali Raliana. Un
SULCRES0 gasironomic che s ripe-
te nel tempo, conservando qualita,
servizio ¢ benessers animate, Il
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Presentato al ministro Gentinaio e ai vertici
del Mipaaft il piano carni bovine nazionale

o GaLngrmo Mazzos

Giuliano March
dirationg & Urs
ha ilusirato || ol
OOhAne Nt 1)

g ministro delle politiche
agricola,

Mo -Cami

Fabcaa ot

| v Barbem peralenn lmen

] Ths it oty i s it L’

]{ oma, 5i & lenuto, pressa la
Sata Agricottura del Ministen
delle politiche agricole almentar,
forestall @ del fuksma, Mincontro
programmate dall’Associazone  di
Organczasiond  Produftor  [(AOP)
Malia Zootecnica con il Ministro
Gian Mareo Centingio, | Capi Dipar-
timento Dr. Giuseppe Blasi e Do
Andrea Comacchio ed (I Capo Se-
Eretedia Tecnica, Dr, Luciani Negto,
Uincontro, prosloduto da Fabiand
Barbisan ha visto ia partecipazione
de rappresentant delle varie Ooga-
nizrazioni Produttor sderent! all"A-
OF ed al Consorma Sigllo Naliang
ed in porticolare: Fablo Scompiin
(Presidenta OF Arove @ O Inencas-
neitalia), Franco Martin (Presidente
Asprocame  Piemonta), Romanini
Domenica  (Presidente  Bovinmad-
cha), Marco Mocciaro [Presidante
Consorzio Cami oi Sicllka), Narzane-
no Garolimetto (Coop. Produllon La
Casteltana), Stefano Gagliadi (D
rettone di Assoav), Guseppe Born
(Diretbore OF Azove), Simaone Mela-
no | Direttone Asprocame Fiemonta),
0l Direttore Gluliano Marchesin ha |l
ustrato il Fano Cami Bovine Nanio
nale seguite con attenzione dal Mi-
nigtm Centinaio, che nel corsa del
st intervents ha elegiato | produt-
ton per "ottimo vono effetiuato nel
costruirio ned dettagll ed ha manife-
stato apprerzamento per il Sistema

o Qualith Nazionne Zootecnin od i
madchio del Consomsn Sigiko Ralis
no, Quésste je 5 richigsle efMeltuate
al Ministro dagl allevaton:

Adotiaee il «Piano Carni Bovine Na-

fiondles & di presentarlo con una
conferenta stampa al Mipaaft, per uf-
ficializzana ed impognane g Lol M
nisteriali o collabocare per realizoarko;
- Sostenere |l «Sistema dl Qualitd
Ragziohale Zoolecnia-, polentiando
lo o dotandodo di fisorse fnanzia
re per la promozione del marchio
«Congorzo Sigilo Iakiano.:
- Emanam un Decroto Legge o un
Desegng o Legge per rendore ob
bisgatoria o racciabilith delle cami
neila rstorazions (lulla);

Difendese in Europa (8 Zootecnia

Bewina da Carme, mantarsndo il B
vello dei «Titoli= & polentiando g5
aiuti accoppiati-, legandoli ad una
OCM Carne per le OF (da progatians
con L parfieciparions degli allevalo-
i riuniti reli’ADP Itafia Tootecnica)
&d & «Sistema di Qualith Nazionale
Zootecrine:
- Gpsienare anche finanzadamenis
un peogetto per la produrions di ristal.
i i Itadia (Rliera 100 per centa Rakia).
L'incontno, svolto inun clima di gran-
e condealith @ di recipeoca soddisis
mor, & terminato con Fimpegno &
CFEANIZZAMR LN NCONIRD IECNEDD Con
| Copl Dipartimento, per metlen: a
punito la programmazions. B



SALUMI&CONSUMI / 01.2019

\"Buone Terre

—#PROSUSY—

—

n .CBQILQI DOVE F BUONA LA TERRA
SEONOTE BUgNA LA CARNE

He’:’:wr lerve ! A
i FrROSH -\\ 'I'.'-'r ' i
= p—1 e
_|-'_ -al"‘-.-r-_"‘\:li-l- 'F-"‘Pk' f—h
i G b
"1*.' || “ﬂ rn

| L1'1‘
= dJ.\-.-.:L-.;

PAITATE ¢ E‘[ri_lm'hu

= AL

e

RIS B

hhing nely
& sl iy Ticker
v =R

f}f{(};‘r‘, ‘r?";)

L 70S 1)

-'-'1_._‘- FEAATLY ue.‘ril lAIc'\-l:lk il _FGENNﬁlG

4 T#' - IIL.
p pqn!‘?(l_ouz-"z,g15munDEB*EETI3. ' J
! e




SALUMI&CONSUMI / 01.2019

GUDA BUYER - SPECIALE BOVINO

NEWS DAL SETTORE

Masce

I'associazione Qich

Mellinteresse della filiera carne, nasce
Cich, l'assocazione delle carni bovine,
Costituita da Fiesa-Confesercenti, Cia-
Agricaltor italiani, Copagri. Assograssi
e Uniceb, I'associazione ha tra i suoi
scopi la tutela e la difesa dellimmagine
del settore dalle notizie false e tenden-
ziose, la promozione di un'assunzione
consapevole delle proteine animali e
Iz valorizzazione della zootecnia per la
tutela dei territon rurali, Come fanno
sapere | fondatori, si tratta di un prime
importante passo per la creazione di
una struttura centrale, indispensabi-
le per le scelte che dovranno essere
prese per lo sviluppo, linnovazione e il
commercio del settore.

Carle Siciliani, presidente Uniceb:
“Pramusverema i cantratti di filiera
della carne bovina”

Mel corsa della 497 assemblea di Umi-
ceb, I'Unione nazionale importator
carne e bestiame, Carlo Siciliani & sta-
to rieletto alla presidenza. Per I'occa-
signe, Siciliani ha ribadito che I'associa-
zione continua a perseguire obiettivi
di filiera allargati a tutte il mendeo della
carne bowvina, come dimastrate dalla
recente costituzione dell’Cich, la pri-
ma organizzazione interprofessionale
della carne bovina che ha lo scopo di
valgrizzare al meglio il comparto. Si-
cilizni ha sollecitato. fra l'altro, anche
una legge che tuteli le denominazioni
di vendita & che impedisca la confu-

sione tra i prodotti a base di carne e
quelli che, senza alcun contenuto di
proteine animali, sono etichettati con
dizioni che richiamano impropriamen-
te la carne inducendo in errore il con-
sumatore,

Razza marchigiana:

Bovinmarche festeggia 30 anni
Bovinmarche, I'associazione marchigia-
na di produttori di carne bowvina, com-
pie 30 anni di attivitd. Oggi Bovinmar-
che riunisce 500 piccoli allevatori, Tra
i suoi principali progetti segnaliamo il
primo sistema di tracoability elettro-
nica realizzate con un proprio disci-
plinare di etichettatura che anticipd
la normativa europes, la certificazione
Mo Ogm per l'alimentazione dei bovi-
ni, la CReMBA per il benessere degli
animali e la ‘Mo Antibiotic’, | prodatti
lgp di Bovinmarche e le sue carni di
razza marchigiana sono presenti nelle
principali catene della Gde, nella risto-
razione collettiva e commerciale e nel
circuite delle macellerie nazionali,

Al via la nuova associazione nazionale
della razza Frisona e Jersey italiana

II'13 dicembre scorso Anafi, I'Associa-
zione nazionale allevatori della razza
frisona rtaliana, si & trasformata in Ana-
fij I'Associazione nazionale della razza
Frisana e Jersey italiana. Entrano quin-
di a farne parte | Imila allevatori della
razza Frisona e oltre 700 allevatori del-
la razza |ersey italiana. La nuova Anafij
rappresenta opgi circa 100,000 capi

iscritti ai due Libri Genealogici delle
razze Frisona e Jersey localizzati su
tutto il territoric nazionale. MNel corso
dell'ultima assemblea dei soc & stato
nominate anche il nuove consiglo di-
rettiva dell’associazione, che sard pre-
sieduta da Fortunato Trezai,

Consorzio Carni di Sicilia: obiettivo
valorizzare il prodotto del territorio
“E arrivate il memento di farc cong-
scere & di rendere identificabile il no-
stro prodotte e la sua straordinaria
qualitd, al fine di consentire un consu-
ma di carne sano, critico e consapeve-
le & limitare | consumi di carmi estere”,
esordisce Marco Mocciaro, presidente
del Consorzio Carni di Sicilia. Il Con-
SOrzio, nato pid o diegi anni fa, & co-
stitwite da oltre 160 allevatori associati
che, insieme, lavorano per portare sul-
la tavola dei conmsumatori la migliore
carne bowina siciiana, attraverss un
dettagliato disciplinare di produzio-
ne che riguarda l'intera filiera: dall'al-
levamento alla vendita al dettaglic. Il
marchio "Carni di Sicilia™, sottolinea
Mocciarg, “& sinonimo di un percor
so di grandi valori: il valore dato dai
miglior pascoli dellisola, il valore dei
migliori allevamenti che garantiscono il
benessere dell'animale, il valore della-
limentazione sana e certificata di ogni
singolo boving e il valore aggiunto dei
punti vendita consorziati, ultimo e fon-
damentale anelle di una catena ideata
e realizzata per promuovere l'eccellen-
za delle carni bovine siciliane”,

fine

13
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Il corso

Bovinmarche fa scuola di gusto

oEin programma domani per 'intera
giornata, nell'aula didattica dellistituto
alberghiere Panzini di Senigallia, il corso
“Anteriore, povero ma buono”, guidatoda
Fabrizio Gasparrini {macelleria Da
‘Samarina, Loreto) socio Aima e membro
dello staff tecnico della Nazionale italiana
macellai. Il corso, aperto a professionisti e
allievi, & rivolto a coloro che vogliono
saperne un po’ di pil sucosa mangianoe
come vengono preparati i piatti della
tradizione marchigiana. A promuoverlo & la
Federazione nazionale cuochi sezione di
Anconain collaborazione con

' Associazione italiana macellerie artigiane
e Bovinmarche, cooperativa diallevatori
marchigiani, che metteraa disposizione la
materia prima, certificata e diottima qualita,
concui sicimenteranno gliiscrittialla
giornatadiformazione. «L'appuntamento-
hasottolineato Domenico Romanini,
presidente Bovinmarche - siinserisce
nell‘attiva di formazione e informazione che
caratterizza la nostra cooperativa nata per
identificare la carne diqualita delle Marche
eperinsegnare ariconoscerlae utilizzarla al
meglio. Il medo migliore per valorizzare le
caratteristiche uniche diquesta grande
razzabovina». La carne Bovinmarche
provieneinfatti, esclusivamente, da capi
bovini allevati nelle colline marchigiane

~ secondoitempiei
modiprevisti dal
disciplinare. | prodotti
Bovinmarche «hanno
unatracciabilith
completa - ricorda
Romanini - questo
consente al
consumatore, alla
macelleriache li
propone e agli chef che lilavorano, diavere
tutte le informazioni relative alla carne
scelta: unaverae propria cartad'identita del
bovino». Dalle ore 9 alle 12 sisvolgerannole
lezioni dedicate agli allievi (costo 35€), dalle
14.30alle 18 quelle dedicate ai
professionisti (costo B0€). Perinfoe
prenotazioni (obbligatorie) contattare Luca
Santini al numero 3471662496.

D RIPRODUZIONE RISERVATA
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Bovinmarche, i primi 30 anni

La cooperativa marchigiana con sede ad Ancona € nata
nel 1988, diventando un punto di riferimento importante

nel panorama zootecnico italiano. Oggi conta circa 500 soci,
per la gran parte allevatori di bovini di razza Marchigiana

wissanciie ha celeboito |
s il Bl Do oo
dicembre a Mare di Senigal-

|k, ©oan Lo everito i cul leana par-
tecipato cirea 150 ospit. Presene il
ez dellis conperativa, | sucd soct,
li albevantoad, be macellene stonche,
la= Figuaree istitoeiorald o e neglh anmi
st son susseguite dando costanza e
somtegnii] in progetio per Ve poca
st “visioanario” e che oggn segna
v Eattrato nocresciva (8 milkoni
o w145 sul M T e ciren M
st |2 s, cosydhiostia ol Fomiim s
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al W0 SApOTT LN, e bl
del erriiorio: b carme dif e
Marchigiama, Ly stesss che S anmi
G Bowimmarche checise o salvgeuar-
dare. <k |'||'|.|‘|J:_:]|||'1||. euntelividere o
festeguiare questo anniversrios ha
v Diomarin o Bosassa, presiden
te Bowinnurehe, «Devo dite gric
al consiglio di amministrriong i
Bawvinmarche e ad Ml saci, colonm
foandanie di quests realel, nata con
Iintento di nnelare una raza che
stawa pet scomparine. La caparbicti
o la Tungimisanea di chi mi ha e

oedut, insheame al kvoro condotneg

tiori cobmvalii fn

neglh anni .-|.-.-_;!
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opei di paodare di i i eegguerd
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iraceuthilivh da nod ideaio e bscel
i cilere, con .m'.ui||-- el N2
CHM & vl Flerieiiere arimenl

Abdarai VAT AR ITOATE mthelif-
el graceie o wna grande squadra,
ad alleviorn, macellene, allagrand:
disiribgrione, alle sssociciom di
categoria ¢ alle windond, anello
fore i quesia rete, che nmon ha
el chimenticuio un ecoellene del
territarios, = Bovinmarchie © na in
un piccalo wlficio — hi dcordato

Pacsos Loavnssio, eliveioore dil 1985

QUALLTA EVIDENT

Domenico Romanini @ Paclo Laudisio, rispettivamente presidente e direttore di Bonvimarche.
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— per dilfendere an prodotio che
rischiava i scomparire dal mer-
cata, Decidemma di disiribaire
una carne. riconoscibile, allevisia
comn metoddi mmadirionali, di alvissi-
bk, arricchit da servied o

da umi cenificarione trasversale
che ne valorizssse le peouliaig
La richiesta del mercio (che s
iI\FJI"‘t“'I'iI mun il”HIl!l“r \1,|.|'|I't;\[l1,
uniforme] era in contrasio con
I mosira [Tt Nonostanie 1
» avantl metien-
del consunmaninne

dlimieprhil aneds
i meelle
proporrei b nostre Marchigiana
— o1 dicevamo — ¢ aiteremio il
consumaione a noenoscocrbl Cio-

minciammd a Farlo e 1] mercato si

accore, dopo poshissimao, di noies,
Bovinmuarche ha premiato | suoi tre
presidenti stonict "in rappresentan-
e ki oo gl allevaroni ehe b
creato e dato vita alla cooperativa™
Caaneniaimesno Luan = Bovinmarche
FAPPrEscritn [Wer me Hl'.lllth:

stonrtan el vita, come tomo & come
allevatore= ha dichiarato Luei.
«Ricordo i priml successi che
premiarono Uintuizdone di dover
certificare b nostra came, 14 annd
prima che 'Evrope  prevedesse
comne abbligos ), Paowo Mesarmmi
{=Ceraiea Bovinmarche e sopritig-
o ageli allevaton che M S
erehuto nells e & higtiana=)
o Dinaesacn Rosvsass, Un ricono-

SCIIETI & SEto pob assegnato ally
Mucelleria Pivo R, “a nome delle
muacellenie Bovinmarehe chie hanno
fanto conoscere b carne o 1|||.|'||1.'|
regionale af consumator con la
loro professionalivt e fedelid al
circuita”, ¢ a Ronoro Crocost di
Coofr Alleanza 3.0, la prima catena
el G — 200 — a cresde-
re nel progetio Kuze tipiche bl
permettendo ally osoperaiva di
Fare un balao non solo ned volumi
e nella qualin”™, < La valomeseione
dei prodetti locali ¢ uno dei capi-
salidi in cul investiimos ha detio
Cooconi, =Samo crgoglios di poter
promucvere, nel nostro piccolo, le
cceellense che mascona in quest

Eurocarni (ITA)

= 1 febbraio 2019

PAESE :ltalia
PAGINE :72,74-75
SUPERFICIE :118 %

AUTORE :N.D.

meravigliosi leoghie, T anche

per Steraso Mescon, presidente

del Consorsio di tutele fiae “Vitelone

Riawen defl Appenning contrale™, “per
avere valorism ¢ wrelino ki riea
octona Marchigiana, punto di
forea dei nostri allevamenii™, ¢ per
Lueca Cerisciont, presidente della
Regione Marche, “per aver accom-
pagnato e sostenuto la conperativa
nei suol progem di cresci
il contributo della Regione, Bovin-

BTN

marche e la rootecnia marchigiana
non avrebbero pomito sviluppare
progeui commereiali ¢ produtrivi
adeguat al mercaw”.

Oz Bowin
ferimento nagionale del comparto,

arche & puntodi ri-

una reslieh solida che vinnisee 500
precoli allevaror, Trad suoi progend
piirilevanti annoveral primosisie-
ma di tracciabilizg elemronica rea-
lizzawo con un proprio disciplinare
dli eticheraimra :'I:q--.nl.lirl!h': ko=
mativa europea. La cooperativa ha
introsdono la cerificaone NOOGM
per Valimentazione dei bovini, 1a
CReNBA, che garantisce il rispetto
el benessere animale ¢ la “NOAN-
TIRACATCT. suoi prodoud ler sonao
presenti nelle principali carene del-
Ta GO, nella ristoragione colletrivi
e commerciale, ¢ nel circuito delle
macellerie wradizionali italiane,

== Link: www.bovinmarche.it
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DOVE MANGIARE
E BERE

Anburger
Locale sprint
che punta sul bio
e su cibi Km0

e Anburger, per insalatone, spiedino fritto misto,
m fermarsiericaricarsi.  polpettedicarne con la storicaricetta di
g Localesprintconla Cinzia. Inabbinamentoc'e la birra
‘.r sensibilita versoil artigianale del birrificio 61Cento di
l territorioeil bio.Nato ~ Pesaro. Chiusoilmercoledi; dal lunedi

daun'ideadiMauro Ugolini. Siaffaccia, alvenerdiapertoapranzoecena;il

dal 1maggio 2018,inunadelle piazze  sabatoeladomenicasoloacena. Sconti
pitibelle d'ltalia, nelcuorediAncona.  speciali per gli universitari.

Anburger é unlocaledistreetfoodcon  »Info Anburger, Piazza del Plebiscito
prodotti akm0. Con Mauro,apreparare  60,Ancona. Tel: 3202138915.

gustose propostec'e lamamma Cinzia. e
Lacarne utilizzata per glihamburger & r :
divitello di razza Marchigianadel
gruppo Bovinmarche; il paneé
artigianale di Giansanti, panettiere dal
1952;i formaggi usati sono tipici
marchigiani tra cuila Casciottadi
Urbino e il pecorino di Montemonaco; le
verdure provengono daagricoltura
organicarigenerativa, coltivateda Il
lago della valle di Monte san Vito; i fritti
come olive, cremini, scamorze e
mozzarelline arrivano da Campofilone.
Per farei fritti si utilizza olio altoleico.
Spazioai vegetariani con panini ad hoc.
Con gli hamburger sono servite le chips
homemade. Presenti all'appello
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talia Zootecnica
riconosciuta come Aop

di Giuliana Marchesin

repentant; 1,832 eligwaton assooet con

Crazie g un decreto firmate i 14 marzo dallg Regione Veneto, ina produrione (anna o dfeimenio

Commentg i presidente Fobiong Barbusar: fingimente anche J sellore
dellg zootecnia bowing da came s nurisce all'miernp concessa dala f

depli armbit wiciol per ageregare o produzions n bass al nuovs

et 27 1

presartata ala B
3 Furrico o O
& un eitro 1=sseds che sl ag
Caeni Bovinie Nazlonals

- & O°) IMANSS 5

MUDV: progettl onentat]

ke S:=-- o molto soddiafaitl deilc

bottve  raggiunto”  comments
Fahtann SAoisan, presidenta dell Aop
tzliz Zoot=cnics, slla

N RONG ANirATA A prncical Op

(28 Ce

i produttor Op Avove, Cp o percomers Ml
Vitelona ai Marca, Op Y sonoacmen D dellganrrarana inter

o, ovvers || rl-

16 4l fehnnscmanio ulff elgla ¢f

laazociemone & organizzazic orofessionale niercameitaia Abblamo
v, firmunto i 14 marac sovwentor, in attasa ol specizo r mandalo un mesapge od alevatod @
Vereto, Tnaimenie encha ponogimento & lvelo o Op, song eqtre macolaton per ennuncieng I riconogsol-

dods pootocnie boving ds carne @ - Lo e essocadont produt
unisce @ utilzza g Fermonis, Bowvinmarg)
dhaposiaode del Besclermeil : e @ A
el naviora | per sggregans B produ | numen del’Aoo #aka Footecnica song DA D

| ASprocarmo ments oitenuto

worgo Carnl forgogio of filker

E ebbemo soloc
talicna per far

[t A

1 Emiries Bewand che pioiers dellesdans”
=ola un modao per farlo o
oillar il
1a8EnG” pa comunicans il mas
stinguana ia carne prodoita dai n

Ao dol S
D DOrSUmanr = 1
tewatorl Froprio in quast

tath & Iz meras
dolf ey, por efepartue d

partacipazona a
Envt Sula pialts
&l presanza sl principad social mada” L
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Cronaca del Veneto
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LAZOOTECNIA PUNTA SULLAGGREGAZIONE

La Regione riconosce due nuove associazioni di secondo livello tra produttori

La Regicne Venelo ha ricono-
sciuto ufficiaimente due nuove
associazionl di organizzazioni
di produtton (AOP) nel compar-
o zootecnico e lattiero casea-
rio. Si tratta di AOP AGRI-
FORM, societa consortile a
responsabilita limitata con sede
a Sommacampagna (Verona)
nel settore lattiero caseario e di
AOP ITALIA ZOOTECNICA,
societd cooperaliva agricola a
responsabilita limitata con sede
a Legnaro (Padova) nel settore
cami bovine. AOP AGRIFORM
& nata su input dellomonima
associata commerciale AGRI-
FORM, societa cooperativa
agricola che ha promosso lag-
gregazione con due organizza-
zioni di produttori venete
(Lattebusche di Belluno e
Latterie Vicentine di Vicenza) e

un'organizzazione emiliano
romagnola (Santa Vittoria di
Piacenza), tutte produttrci di
formaggi a denominazione di
orgine protetta (DOP) con par-
ticolare rifefimento al Grana
Padano. Coinvolge olftre 800
allevatori con in media circa 50
capi per stalla e assomma un
fatturato annuo di circa 250
milioni di euro. AQOP ITALIA
ZOOTECNICA rappresenta le
principali organizzazioni di pro-
duttori a livello nazionale: 5 Op
venete, e precisamente Azove
di Padova, Scaligera di Verona,
Vitello di marca tricolore di
Treviso, Vitellone di marca tri-
colore di Treviso ed Op

Unicarve di Padova; a queste si
aggiungono, in veste di soci
sovventori, 4 associazioni di
produtiori:  Asprocame Pie-

monte, Bovinmarche, Con-
sorzio Cami Sicilia ed Unicarve
Associazione. AOP ITALIA
ZOOTECNICA rappresenta
1632 allevator associali con
una produzione annua di
544,368 bovini per un valore di
oltre 870 milioni di euro.
“Insieme si & pill forti e i fa pid
strada - spiega l'assessore
regionale allagricoffura Gius-
eppe Pan - Le due associa-
zioni di organizzazioni di pro-
dutiori sono state riconosciute
dopo un lungo percorso condi-
viso con la Regione Veneto e
grazie ad un efficiente gioco di
squadra tra pubblica ammini-
strazione ed imprese private, al
fine di permetiere alle aziende
di essere interlocuton qualificati
e privilegiati delle istituzioni
locali, nazionali ed europee e di
creare un percorso di forle
aggregazione commerciale sia
nella produzione lattiero casea-
ria sia nella came bovina. |l
primo impegno operativo di
AQP AGRIFORM sara la pro-
mozione dei formaggi veneti
Dop nel Nord America.

Giuseooe Pan
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AGGREGAZIONL. Riconoscimento della Regione anche a un'organizzazione per zootecnia bovina

Produttori caseari veneti
riuniti nell’ Aop Agriform

Paganin: «Prima associazione

del settore nata in Italia

E opportuno che si faccia squadra
per accedere a risorse Ue»

Agriform, societi consortile
a responsabiliti limitata con
sede a Sommacampagna,
traina l'Aop, aggregazione
tra organizzazioni di produt-
tori del lattiero caseario e fa
da apripista per il comparto
in Veneto e in [talia.

Il riconoscimento regionale
¢ arrivato nei giorni scorsi, ot-
tenuto con un altro ra p-
pamento di Op, specializzato
nellallevamento bovino, Aop
Italia Zooteenica societi coo-
perativa agricola a responsa-
bilita limitata con sede a Le-
gnaro (Padova).

L'Aop Agriform nasce su in-
put deﬂ'aﬁsmiammmmmia-
le Agriform, che ha promos-
sol'aggregazione tra le Op ve-
nete Lattebusche di Belluno
e Latterie Vicentine di Vicen-
za ¢ una emiliano romagno-
la, Santa Vittoria di Piacenza,
tutte produttrici di formaggi
Daop, in particolare Grana Pa-
dano. Coinvolge oltre 800 al-
levatori con in media circa 50
capi a stalla per un fatturato
annuo di 250 milioni di euro.

Il primo impegno operativo
dell'associazione, sari la pro-

mMozIone del Tormagg) venet
Dop nel Nord America.
«Laccreditamento ¢i con-
sentird di accedere ai finan-
ziamenti comunitari, che fi-
nora sono stati attribuiti solo
aConsorz di tutela per la pro-
mozione all'estero. Abbiamo
gii pronto un progetto trien-
nale da 3milioni, finalizato
a consolidare i mercati di Ca-
nada, Usa e Messico, dove sia-
mo presenti da decennis,
spiega il direttore di Agri-
form, Nisio Paganin., «ma
con il Canada, in particolare,
oceorre aggiustare il tiro do-
po lentrata in vigore del Ce-
ta. L'accordo di i scam-
bio ha aperto le porte a molti
prodotti che si sono posti in
CONCDITENZA 0N ]l! nostre
Dop. Occorre raccontare ai
consumatori  d'oltreoceano,
in modo puntuale e appro-
priato, le nostre peculiariti
per stimolare i consumis, pro-
segue Paganin. «Ci & sembra-
to opportuno fare squadra
tra Op e riunire in associagio-
ne, per accedere alle risorse
Ue. Siamo la prima nata in

Ttalia nel lattiero caseario, do-
pocheil nostro Paese ha rece-
pito in ritardo il regolamento
comunitario di riferimentos,

afferma Paganin.

Anche la seconda associazio-
ne tra Op riconosciuta da pa-
lazzo Balbi parla veronese.
Aop Italia Zootecnica, mette
a sistema cingue Op venete
(Azove di Padova, Vitello di
marca tricolore di Treviso, Vi-
tellone di marea tricolore di
Treviso, Op Unicarve di Pa-
dova e Scaligera di Mozzeca-
ne cui 5i aggiungono, in veste
di soci sovventori, quattro as-
sociazioni di  produttori:
Asprocame Piemonte, Bovin-
marche, Consorzio Cami Sici-
lia & Unicarve Associazione,
L'Aop rappresenta 1.632 alle-

vatori con produzione annua
di 544.368 bovini per un valo-
re di oltre 870 milioni. L'o-
biettivo & creare un sistema
commerciale con regole tra-
sparenti, grazie anche al pro-
getto del Consorzio Sigillo
Italiano, per comunicare ai
consumatori la qualita dei
prodotti certificati.
«lnsieme si & pinforti e sifa
pin stradas, conclude I'asses-
sore regionale all’Agricoltu-
ra, Giuseppe Pan, «Le due
Aop sono state riconosciute
dopo un lungo percorso con-
diviso. Zootecnia e lattiero ca-
seario in Vencto generano
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rodurioni per quasi 840 mi-
pomi, il 14% dell'inters prima-
rovenelos, «

A s

Nisio Paganin, direttore generale di Agriform scarl
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Degustazioni ed eventi in tutta Italia
| ‘magnifici nove’ del Bianchello d’Autore
celebrano i cinquant’anni della Doc

PESARD
YIGME tra mare ¢ monti, cantine

medio-piceole (da 50a 100,000 bottiglie),
turte famigliari e quasi e gid biologiche
o in conversione. E il Bianchello del
Metauro, denominazione autoctona del
territorio di Pesaro-Urbino, che compie
cinquant’anni e si celebra con
degustarioni ed eventi un po” in tutt Tralia.

Bianco fresco, sapido, fragrante (base uve
Biancame e Malvasia), profumi di mela e
ananas, & il gradevole contrappunio
enoien della provinecia armoniosa e
musicale di Rossini ¢ Raffaello, e degno
compagno di delikatessen del territorio
come la casciotta di Urbino, la crescia
(piadina sfogliata) , il ciauscelo. Una Doc
piccolina (20 produttori su 244 ettari per
meno di un milione di bottiglie),

riconosciuta tale nell’aprile 1969, che oggi
vuole farsi conoscere al di fuori del suo
territorio dove oggi vende il 60% della
roduzione mentre il 2006 va all'estero e
"altro 20%% nel resto d'Ttalia. A trainare le
iniziative in pmgmr_rum é 1lgmppcu th
nove canting (nella foto i rap
riunite nel progetto B:amhcli; d‘ﬂulon: :
mato nel 2017 romuovere la Doc con
il sos f:i'F(Islimtu Marchigiano
di Tute Vlm} I ‘magnifici nove’ del
‘Bianchello d'autore’ rappresentano circa
la merd dell'intera urione della Doc
che viene declinata in quattro tipologie:
hage, snperinne, cprimante & paskiin

Lorenzo Frassoldati

0 FAPRODUTINE EGERVATA
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Degustazioni ed eventi in tutta Italia
| ‘magnifici nove’ del Bianchello d’Autore
celebrano i cinquant’'anni della Doc

PESARD

¥YIGNE tra mare ¢ monti, cantine
medio-piccole (da 50a 100,000 bottiglie),
tutte famigliari ¢ quasi tutte gia biologiche
o in conversione. E il Bianchello del
Metauro, denominazions autoctona del
territorio di Pesaro-Urbino, che compie
cinguant’anni e si celebra con
degustazioni ed eventi un po’ in tutt'Ttalia.

Bianco fresco, sapido, fragrante (base uve
Biancame e Malvasia), profumi di mela e
ananas, ¢ il gradevole contrappunto
enoico della provincia armoniosa e
musicale di Rossini ¢ Raffacllo, e degno
compagno di delikatessen del territorio
come la casciotta di Urbino, la erescia
{piadina sfogliata) , il ciauscolo. Una Doc
piccolina (20 produttori su 244 ettari per
meno di un milione di bottiglie),

riconosciuta tale nell’aprile 1969, che oggi
vuole farsi conoscere af.di fuori del suo
territorio dove oggi vende il 60% della
roduzione mentre il 2096 va all'estero e
l'altro 2% nel resto d‘ImiigI. Atma mad[:: le
1IF1AtIVE 1N Programima & 1 gruppo
nove cantine (nella foto i rappresentanti)
riunite nel progetto ‘Bianchello d'Autore’,
nato nel 2017 per promuocvere la Doc con
il spstegno di f]'f’! (Istiruto Marchigiano
di Tutela Vini). I *magnifici nove’ del
‘Bianchello d'autore’ rappresentano circa
la meta dell'intera produzione della Doc
che viene declinata in quattro tipologie:
base, superiore, spumante e passito.
Lorenzo Frassoldati

O RPSONONT S RTATA
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Degustazioni ed eventi in tutta Italia
| ‘magnifici nove’ del Bianchello d’Autore
celebrano i cinquant’anni della Doc

PESARO

VIGNE tra mare ¢ monti, cantine
medio-piccole (da 50a 100.000 bottiglie),
tutte famigliari e quasi tutte gia biclogiche
o in conversione. E' il Bianchello del
Metauro, denominazione autoctona del
territorio di Pesaro-Urbino, che compie
cinguant’anni ¢ si celebra con
degustazioni ed eventi un po’ in tutt Tralia.

Bianco fresco, sapido, fragrante (base uve
Biancame e Malvasia), profumi di mela e
anamnas, ¢ il gradevole contrappunto
enoico della provincia armoniosa ¢
musicale di Rossini ¢ Raffacllo, e degno
compagno di delikatessen del territorio
come la casciotta di Urbine, la crescia

( piadina sfogliata) , il ciauscolo. Una Doc
piccolina (20 produttori su 244 ettari per
meno di un milione di bottiglie),

riconosciuta tale nell’aprile 1969, che oggi
vuole farsi conoscere al di fuor del suo
territorio dove oggi vende il 609 della
roduzione mentre il 2076 va all'estero ¢
"altro 209 nel resto d'Talia, A trainare le
iniziative in programma & il gruppo di
nove cantine (nella foto i npﬁuresemam'
riunite nel progetto ‘Bianchello d'Autore’,
nato nel 2017 per promuovere la Doc con
il sostegno di B:'I'Flilsljtuto Marchigiano
di Tutela Vini). [ *magnifici nove’ del
‘Bianchello d'autore’ rappresentano circa
la meta dell'intera produzione della Doc
che viene declinata in quattro tipologie:
base, superiore, spumante e passito.
Lorenzo Frassoldati

© APSOCRTIONE ARRraTE




ITALIA OGGl / 25.05.2019

ItaliaOggi

» 25 maggio 2019

PAESE :ltalia

PAGINE :18
SUPERFICIE :34 %

PERIODICITA :Quotidiano[]

DIFFUSIONE :(104000)
AUTORE :N.D.

D rove produttort letichetta per il vino doc che wbriaea § cartaginesi nelle geeere puniche

Bianchello d’Autore e da battaglia

Sistema tra cantine e food marchigiano. Obiettivo l'export

m CarLo VALENTING

n vino da leggends,
per come sarebbe
nato, Addirittura
prima del 2 i
Cristo. Infatti
Ia storica Battaglia del Me-
tauro, scontre decisive della
seconda guerra romano-pu-
« sostiene che le trappe
¢ sennfiasero Nesercito
Asdrubale nnche perchd i
saldati cartagines i

. Quel vino sa-
anchelle, che ora
nove produttori hanno deci-
so di valorizzare ¢ lanciare,
creanda 'etichetta Bian-
chello d’Autore. [Moe uno di
&Ra1, ﬁtl‘rﬂl’lll Rrum:' L
battaglia tra romani & carta-
ginesi si svolse lungo le rive
di quel fiume che ha scavato,
nel millennd, la vallata della
provincia piig a Nord delle
Marche, rendendo unici clima
@ terreno su cui & caltiva il
Biancame, vitigno che da la
personalith spiccata al Bian-
chello del Metaur-
Guesto vino & doc (deno-
minazione d'origine control-

lata) dal 1969 (guest’anno =i
festeggia il cinguantenario)
ma finora ha avute una dif-
lusione sopratiutto loeale,
Adesso ln crisme dei pro-
dutiori (ciod 9 rispetto ni 22
totnli )} ha decisodi lanciare ln
sfidn di collecnre questo vino
trm le etichette che contano
ie che rendonoe), ~Alcune del-
le nove aziende vinicole=, ag-
glunge Bruscia, -sono glunte
alla terza generazione ¢ tut-
te compiono Uintero prooesso

produttive, a garanzia dell
qualith. Sono storie di rispe
o della campagna, dil passio-
me, dil vitas,

1 =magmifici noves producs
ey 400 il bottiglic I'omno, A
uscire dalla regione d'origine
SN0 sulmmier 2006 chic ar-
rivano sul mercs mzionale
¢ il 3% che vanno all'estero,
Lobéettive & rovesciare questo
rapporto e puntare sullexport,
anche grazie o un accordo di
collaborazione con prodotil

i

tipied diella 2o asCoL LA
d'Urbino (form i @ pasta
semicotta ottenuto eol TO% di
lntte di pecora e il rimanente
di Intte di mucea), il Formag
gio di fossa di Soglinno (un
tempe si metteva solto Lorms
per nasconderle dalle razzic)
¢ Bovinmarche (griffe o m
conporativa che associn GO0
allevatori di bovini di razza
Marchigiana). Si tratta di un
esempio (purtroppo raro) di
fare sistema in un territorio

T PrOmUoVerne insieme §
ElrmlMti tipici o dare cosi va-
tore nl lavero deoi campi

Dice Cnrla Fiorini, unica
«donnn del vino= del Hian-
chello d"Autore: <Voglinmo
rendere ancora pit grands
un vind ¢ wnn tradizgione che
hanno segmato il nostm pas-
sato, Attraverso operacion di
markeling, evenl ¢ iniznlive
lo fnrémo rizscoprine, mcoon-
tandalo in maniera creativa
e ineditas.

La promozione si appogpe-
riv anche alla cultura. Gue-
sta rejrione ha dato | natali o
Gioachino Rossini. Haffa-
ello Sanzio, Giancomo Leo-
pardi. Donato Bramante,
LGiovanni Battista Pergo-
lesi, Gaspare Spontini
=Lnrmonin, ba luminosits e la
purezzes delle opere di questi
artisti-, agpunge Carla Fio-
rind, =#i ritrovano in queste
terre & ned boro prodott-

Lo i preogl
etichetto di vine, § pi vendua-
ti pond Verdiechio, Pecoring o
Passerina. Loutsider Bian-
chelle stn corcando di farsi
B
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La carne di Bovinmarche
ora sbarca a Hong Kong

[1 direttore Laudisio: «In crescita il bilancio della cooperativa»

egna una crescita del

15% il bilancio 2018 di

Bovinmarche, la coope-

rativa di allevatori mar-
chigiani con sede ad Ancona.
L'assemblea dei soci, la scorsa
settimana ha ratificato il docu-
mento che attesta la crescita
di un brand nato con l'obietti-
vo di trasformare il punto di
debolezza della Marchigiana -
la polverizzazione degli alleva-
menti (ad oggi la media stalla
¢ di 24 capi) - nel suo punto di
forza oggi punto di riferimen-
to del comparto e pioniere di
nuovi mercati.

L'Oriente siavvicina

Tra questi anche quello
dell'Oriente. Per la primavolta
il prodotto bovino di razza
Marchigiana fornito dai 400
soci della cooperativa sara di-
stribuito ad Hong Kong. L'ac-
cordo, agli ultimi ritocchi, e
stato stipulato le scorse setti-
mane. Ad annunciarlo é il pre-
sidente Bovinmarche Domeni-

co Romanini: «<La Cina era in-
teressataaun prodotto unico-
tanto che ci & stata chiesta
I'esclusiva della fornitura nel-
laregione - che raccontasse la
storia di un territorio ancora
incontaminato e che rispon-
desse alle caratteristiche di
qualita e gusto del mercato. I
passo in avantilo abbiamo fat-
to dopo aver inviato, al com-
mittente, il video istituzionale.
Leimmagini delle colline delle
Marche, punteggiate dai bovi-
ni delle piccole aziende al pa-
scolo, ha fatto centro», L'iter
ha quindi preso avvio. Lo sco-
glio piu difficile - trovare una

struttura di macellazione ade-
guata alle richieste cinesi - ¢
stato superato utilizzando il 1
mattatoio di Macerata. La spe-
dizione della prossima setti-
mana sara di una campionatu-
ra di tagli pi pregiati (bistec-
che, fesa, scamone, noce) da
utilizzarsi per la ristorazione.
Ma Hong Kong non ¢ l'unico
mercato su cui Bovinmarche
hamesso gli occhi. «<Entro giu-
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gno - aggiunge il direttore Bo-
vinmarche Paolo Laudisio - do-
vremmo inviare 2 capi di bovi-
no in Giappone, Paese che si fa-
ra carico delle spese di macel-
lazione, trasporto e seziona-
mento, pur di ottenere la cam-
pionatura delle nostre marchi-
giane»,

Lacrescita

11 2019 di Bovinmarche prose-
gue dunque con buone nuove
per la cooperativa che ha chiu-
so il bilancio con un +14,5%
(1.008.990 euro rispetto al
2017) su un totale di 7.949.180
euro. «Un importante segno di
crescita - dice Laudisio - nono-
stante I'incessante calo di con-
sumi di carne che pero consen-
te a chi immette sul mercato
un prodotto di qualita certifi-
cata come Bovinmarche di ri-
spondere alle esigenze di un
consumatore sempre pii at-
tento all'alimentazione pin sa-
naed equilibrata»,

RAZZA BOVINA MARCHIGIA
R0 MONOVARIETALE

ALTA QUALITA CERTIFCATA

Paolo Laudisio, direttore di Bovinmarche
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TRENT'ANNI DI ESPERIENZA
E OLTRE 500 ALLEVATORI

@ Conoltre 30 anni di esperienza,

Bovinmarche & unacooperativa
cheriunisce circa 500 piccolie
medi allevatori per produrre,
commercializzaree
promuoverelacarne italiana di
qualita. Operando nelle Marche
e nelle regioni limitrofe, i soci
«50no autentici testimoni di una
tradizione che sopravvive nel
rispettodei metodi produttivi di
unavoltas.
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La zootecnia bovina da carne fa squadra
nell’AOP Italia zootecnica

ol Gaunesto Mazzos

Do “ACP It3in Jootecnics”
& prncipah oNgERNEZARON oel
coimpans bosnt cla cama Batiani
I Dacretn fr dafia Regiona

Vieneto. S punta a vakorzaane |
progetto del "Consorzio Sigiko
haann” coma marchio di cuaia
par | Sonsumaton

( .
Tha s 1o P, goverms e dief Venel o insie
it i i Bt g el inicdaye

adova, Slamo molto soddi-

sfatti dell'obiettive raggiun-
1o - commenta Fabiano Barbisan,
Presidente dell’ ACP Itaka Zoolec-
nica, alla notizia del decreto di i
congscimento ulficiale come ADP
{Associazione di Organizzazioni
Produttori), firmato dalla Regione
Veneto. Finalmente anche il setto-
e della zootecnia bovina da came
&l riunigce ed ulilizza gh strumenti
messi a disposizione dal Regola-
menti ewopel e leggl nazionali,
per aggregare fa produzione od
awiare nuovi progetti ohentati al
mercato, Nell'ADP sono entrate e
principali Organizzazion] Produtto-
i, OP AZOVE, OF SCALIGERA, OP
VITELLONE DI MARCA, OP WITEL-
LO D MARCA, OF UMNICARVE ed
in veste di soci sowentor, in al-
lesa di specifico riconoscimento
a livello oi OR le Assoclazion Pro-
duttari: ASPROCARME PIEMON-
TE. BOVINMARCHE, COMNSORZIO
CARNI SICILIA, UNICARVE. | nu-
meri dell’ ADP Ralia Zoolecnica,
sond Importanti: n, 1632 alleva-
tori associat con una produzions
{anno di riferimento || 2018) di n.
544.388 bovini,
Il riconosciments come AP &
stato concesso dalla Regione

Cree

& 2 c=m
AZOVe oo
Veneto poiché, in base al nuovo
Decreto Ministedale n, 1108 del
31.1.2019, la domanda doveva
essere presentats alla Regione
cha conta Il maggior numaro di OP
riconosciute.
Queesto & wn akiro tassello che s
aggiunge al Plano Cami Bovine
Nazionale - ha detto Barbisan - ed
ora manca solo di percormare =1"ul-
timo miglio®, owero, il rconosck
mento dell'Organizzazione  nter-
professionale INTERCARNEITALLA,
leri sera abbiamo mandato in an-
teprima un messaggio ad alleva-
tori @ macellatorl per annunciane
il riconosciments ottenuto - cone
tinua Barbisan - ed abbiamo sol
lecitato “l'orgogho di filiera italia-
na” per fare SQUADRA ed awiare
| progett utili & recuperare buona
parte di gued 47 per cento di gquo-
te di mencato, rappresentato dalla
carne bovina che proviene dall’e-
stero, Abblamo solo un modo per
farlo concretaments &d in tempi
brevi: far decollare il progetio del
“Conscrzio Sigillo alano” per co-
municare i1 marchio ai consumar
torl affinche distinguano la came
prodotta dad nostri allevator.
Proprio In guesti gioml stiamo
muovenda | primi passi per pre-
sentario al grande pubblico - con-
clude Barbisan - siamo stati ad
inizia marzo alla manifestazions
“Passione Veneta®™ organirzzata
dall’Arav, poi all'apertura di una
maceleria al Mercato Campagna
Amica di Trevieo, alla Fiera di Mon-
tichkari [BS) nel Salone d'Origine
di Vita in Campagna e sliamo
pragrammando la partecipazione
a TUTTO FOOD; a breve il kancio
degh spot informatii sulla piat
taforma Sky, 'apertura del sito
www Sigiligitaligng.it e la presen-
za sul principali Social Media, B
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URBANIA, LA CITTA’
DEI DELLA ROVERE

Nelle terre dei duchi fedeli alla Chiesa
alla scoperta della cittadina guelfa,
che camhié nome tre volte

di Pagla Clawdia Scioli

rociticnie piclla

pante questa kcalith, sivasks in
b lls delbe Marche

T -.-_fEIEI‘_L.#

[]

dal YWY e, Nomense wiao @

chicse ded cgntm sbomon G Lirhamia, che oom

k._&::.'h-“‘
o

F . cawmmiso 121

WETVEND 300 € [N OPOTT | "W, i parting




CARAVAN & CAMPER / 01.06.2019

Caravan & Camper

» 1 giugno 2019

PAESE :ltalia
PAGINE :122-124
SUPERFICIE :300 %

DIFFUSIONE :(450000)
AUTORE :Paola Claudia Scioli

MARCHE

SOSTA

Areo Fosso NMatempa

i cedles Prete

ol CP2Z3185817, 0 A0m
dai canbra. B0 pearsnls, CANGa 8
scown, GPS MNATAD10.E
E1E"30%7.06°

Purtn sosts detra § complssen mor

mrmentale del Baroo, Acgua, pormet-

oiotbroth. GFS NATTA0a3 32°
FATAR 7T

Agreurema b
vl Drremicin 35,3

il 0722318588

A pagamerto, Murminmaone:, sarwn
con doCoe, W INTTeSS
EtOronte, onnuaic

Agrtursm Baoiogon P del Colo
eErada P del Colle 1.

5P 55, wnl. lsabwlln 0722317545 -
3470144820 Su una collrg 8 357
T SHT CONSErts B S0ste s n
area dorminata, ombregoatn, bor
ExpCumy, pRCTEC. GETVEN ICpETIC) @ NELD-
FEeAOMa oo neln chel oolorcn
nEnont: al 1734

INFOD

Lo Tursno & Cuturs

ol CRP22313 140

tunc @ oomune urtenm ps &
Palnzzo Ducais o Muses Cvioo
el (22313151

TSR T
ProLoco, tel 0722317211

_ ¥ i gl

dalls cuticdrale df San Cristolsn Marise, o

s della cih. La facciata & wats nfaila dopo
L alinenarione del bombardmmenio del 1944 che
i &l iioie Jdeflla ofuehing, ma
Poeztws dla R

(RN ¢ nell abnido i prescpe i oeiamica
v lerm fioon dil PFedenmo Medis. Poco disianie

o i B il Ce

il

Ly chigaa o Samn Calerima, comblerats b cap-

pella dey| L) O, InkeraEieme «l

¢ affrescota nefls volta & hotle, B proscpoondo
sl artiva & San Frasoesco, mmponemie, © nioc di
tele tra ol s CNaivid”™ ded Depascopl e "Ma

s b Ll con St~ i Giongio Plochi

stowna il b Chiesa dei Mo, commaiota
s, [kt all alese
& %1 tevdeais, i, | ¥ oorpi risalen

wy i vimmibere el e

111 =N

Wl TN paamrwilicst) Euueslmcile prace ml
i et sodare s che ha essdocato | calaven
risscchisndone gli umon, Amm
e penly Slira mumcros visstator

w1 Fallatn

[hi

1" altr penere | e |

g KN a % ke dlalls cimaens oo & om'oai ali

Telieh per i bamhin o per gl aduli che onsd

amren nelle Bvole. O

et il

¢ Fremiigie

di Ralketts, sing | cda contile & Lo corio

s vodpe Bony, ¢

appane per Tar vasita a bambini ¢ Tollesti, 1 osoo
s v all mderno del ol fumasdics d Mimie
ot

pura i

dirig hiotpersl nclla ma

ey ikelis

i

i Inevitabile pod sna o sl
I

Vespasione lece scavare pel M d ), wss spertin

wigina Ciola del

b adorie med punbo pai strctis, |'impersioe
sbllly pocri obe mlFis ftai auspuestn galicria
dire: ks Cioda, o

riserve nasursde dheve milifcann anonrs ke =gl
e

£ Vabitako e Pagin, haopo i cui seoondo
un’seficn trafivion: fu combatias la hattaghis

Ira Marse ¢ Totila (552 JUC.5, cveniio che segmd

L Tz ) ahowminnian ddeed it in Pl

Pl umtica irsdacione marchizianas

b cuchns oi | Fybesni, g

SR [T

s b ddalle abitudmi pasanomomeche delle re
o ooantimanty, 11 tamulo & b vers ghioBonos

della pina: do pstare onako s cronding, coe e

tmglimiclle, nel riwsinn, i fnoes o sopes el

Amcihe e la v

carnl & proaduckme ki
di p
whe alln tine & dioomber, il Bl o Biova Tuio

Y
W

ahariemse o quelhs Blanoo gl &

Ianec: <l hianchetio, al wrufo neeo peepisen

ol o i givin, panaanda por

Ml

v Tipae
il tamofo s o invernao fin
i Jell antwa Casiciohi

ol msCal

file i brvva anc

oo e Bl

ma la “ooradclls

agmello™ o

me, ma anche |4 minesrs con §

et i puasaiell
¢ cappelldn in bodo, ke ogluiclle com ol

com ' umnid e b oo B partacndars w

e, 8 © 1T [T RSl TSl T

chiameaio ke “lumachelle dells duchesas”, conde-

Fi

s v s o ks Figale sii poitine diic
laaiey ¢ ool i broddo com | aggionia & ~prissilli

{intersora i pellal. Armsti mis, plocione am

la remnpainra, conighio in poncheita ¢ soprsinios
b hemac e, clshsate a lurgn nol sieeo con orbe

sk, sono i wprodi. Ui

COMTIpag o
radina a
le

| “eroasoli”,

@ O el

ane” e le "hnseghe™ (mis
wnagtib. | vine il s soms ek @
il “Branchell del Motsan™ e il =5
C
“Cascion di Lirbing”
"

flil Presaresi™ Tra | progkins tpici spiccano: bn

| Formaggio di Fossa,
mic ili Yasellone Mo

“han

j Chmansrre”,

chighams” ¢ dhic vaml ik

giokinn™ ¢

Visney




FOOD MEAT MAGAZINE / 01.06.2019

Food Meat Magazine

PAESE :ltalia

PAGINE :77

SUPERFICIE :84 %
PERIODICITA :Bimestrale ]

» 1 giugno 2019

AUTORE :Gilberto Mazzon

La zootecnia bovina da carne fa squadra
nell’AOP Italia zootecnica

ol Gaunesto Mazzos

Do “ACP It3in Jootecnics”
& prncipah oNgERNEZARON oel
coimpans bosnt cla cama Batiani
I Dacretn fr dafia Regiona

Vieneto. S punta a vakorzaane |
progetto del "Consorzio Sigiko
haann” coma marchio di cuaia
par | Sonsumaton

( .
Tha s 1o P, goverms e dief Venel o insie
it i i Bt g el inicdaye

adova, Slamo molto soddi-

sfatti dell'obiettive raggiun-
1o - commenta Fabiano Barbisan,
Presidente dell’ ACP Itaka Zoolec-
nica, alla notizia del decreto di i
congscimento ulficiale come ADP
{Associazione di Organizzazioni
Produttori), firmato dalla Regione
Veneto. Finalmente anche il setto-
e della zootecnia bovina da came
&l riunigce ed ulilizza gh strumenti
messi a disposizione dal Regola-
menti ewopel e leggl nazionali,
per aggregare fa produzione od
awiare nuovi progetti ohentati al
mercato, Nell'ADP sono entrate e
principali Organizzazion] Produtto-
i, OP AZOVE, OF SCALIGERA, OP
VITELLONE DI MARCA, OP WITEL-
LO D MARCA, OF UMNICARVE ed
in veste di soci sowentor, in al-
lesa di specifico riconoscimento
a livello oi OR le Assoclazion Pro-
duttari: ASPROCARME PIEMON-
TE. BOVINMARCHE, COMNSORZIO
CARNI SICILIA, UNICARVE. | nu-
meri dell’ ADP Ralia Zoolecnica,
sond Importanti: n, 1632 alleva-
tori associat con una produzions
{anno di riferimento || 2018) di n.
544.388 bovini,
Il riconosciments come AP &
stato concesso dalla Regione

Cree

& 2 c=m
AZOVe oo
Veneto poiché, in base al nuovo
Decreto Ministedale n, 1108 del
31.1.2019, la domanda doveva
essere presentats alla Regione
cha conta Il maggior numaro di OP
riconosciute.
Queesto & wn akiro tassello che s
aggiunge al Plano Cami Bovine
Nazionale - ha detto Barbisan - ed
ora manca solo di percormare =1"ul-
timo miglio®, owero, il rconosck
mento dell'Organizzazione  nter-
professionale INTERCARNEITALLA,
leri sera abbiamo mandato in an-
teprima un messaggio ad alleva-
tori @ macellatorl per annunciane
il riconosciments ottenuto - cone
tinua Barbisan - ed abbiamo sol
lecitato “l'orgogho di filiera italia-
na” per fare SQUADRA ed awiare
| progett utili & recuperare buona
parte di gued 47 per cento di gquo-
te di mencato, rappresentato dalla
carne bovina che proviene dall’e-
stero, Abblamo solo un modo per
farlo concretaments &d in tempi
brevi: far decollare il progetio del
“Conscrzio Sigillo alano” per co-
municare i1 marchio ai consumar
torl affinche distinguano la came
prodotta dad nostri allevator.
Proprio In guesti gioml stiamo
muovenda | primi passi per pre-
sentario al grande pubblico - con-
clude Barbisan - siamo stati ad
inizia marzo alla manifestazions
“Passione Veneta®™ organirzzata
dall’Arav, poi all'apertura di una
maceleria al Mercato Campagna
Amica di Trevieo, alla Fiera di Mon-
tichkari [BS) nel Salone d'Origine
di Vita in Campagna e sliamo
pragrammando la partecipazione
a TUTTO FOOD; a breve il kancio
degh spot informatii sulla piat
taforma Sky, 'apertura del sito
www Sigiligitaligng.it e la presen-
za sul principali Social Media, B
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PASSAGGIO

Dagli Appenviind af Meare Adviatios, guesta regione
irecanta per ba narvr, i mare, Carte, ko buona
cnicing e | prodort del ferritorio,

il Browetio alla fanese alla

Cascior d"{Uriine

, 30 pmia: queslo ¢ Lanto

N altro 5i pud Scognire attraversando

le Marchig! Apartire dal capoluoge, Ancana,
cltth sulla Riviers del Conero, apprezzata
pdk e fue chiese, verl giokelli d'arte, come
il Duomeo di San Cirtaco, che guarda il Mare
Adriatico dalla collina, o la Chiesa di Santa Maria
della Piazza, e per | tantl menumenti come
la Loggia ded mercanti @ I'Arco di Tralano, quasi
un fare sul parto. Da qui & partite San Francesco
per andare in Terrasanta, BOO anni fa, proprio
a giuvgno. Da non perdere, pol, & il territorio
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NELLE MARCHE

dell’Appennino umbro-marchigiano. Percorrenda
la wia Flaminka, sl arriva ad Aps o, cittadina
della provincia di Pesaro @ Urbino abbarbicata

sul Monte Nerone, oggl famosa come Citta

della birra grazie ai birrifici presenti sul temitoria
e al Festival dell'alogastronomia che si tiene

a ottobre). Sempre in provin di Pesaro @ Urbino
sl trova Acqualagna, capitale del tartufo, Al Tuber
magnatum qul & stato dedicato un museo. E ogni
anno la citth ospita la Fiera nazionale del tartufo
blanco (la 54° edizlone comincia a ottobre).
Lasciando Acqualagna, i arriva alla Gola del Furlo,
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umia valle formatas! a seguito

i fenomend erosivi, Questa Riserva

naturake. che nel 2017 ha ricevuio
s Carta europea ded furisrmo
scatenibile, olfre anche molie
Ettivith sportive dallé escursioni
Al ST ARt

Chiama la namua & L sua grands
bellezza non deve saltare
Fossombrone (Pesarg e Urbino)
cittd medioevale attraveniata

chal fiumae Metaurg, che nfletie
Fartion Ponte defls Concondia
Lungo il Metairo, si trovano anchie
e Marmitte des Gigarti, canyon
spettacobin & selvaggl

Cuesio i pure il Ixmitorio

della razza bovina Manrchagiana,
che ha attenuto Il iconascimento
eunpeo delligp Andicazions
gecgrafica protettal Cussta cams
£l Py trovvane nelleé macellede
della 2ona che espongona

il rarchio Bovineranche,
coopiarativa di cinca 500 picooll
allevatorl,

Allontanandos un po’ dalla via

Fifr + SANDULIGERO

Flaminda, sincontra Barchi (Pesaro
& Urbino). Questa ¢ la zona defla
Casciotta d'Urbing Dop, un
forrmagaio di itte ovino & vaccing
dal sapone gradevole @ dolo

DAL BRODETTO AL BIANCHELLD
D i, il borgo medioevaba

di Cartoceto (Pesara @ Urhino &
wicino, Da queste parti sl viens

ad assagoiane ¢ ad acrpuistare Mok
extravengineg di ova Cartoceto
Dop dltnﬂuﬂ‘wh oro beillante
con riflessl verdognoll, dal profismi
di erba taghata, sedano e meta
aceeba Sl ottiene dalle oleve
Leceing, Framoio & Raggiola,

con spremitusa i freddo

Irfanee, un visgageo nelle Marche,
AGREGNG, NON P Non portane

& Fano (Pesaro ¢ Lirbino), ai sucd
20 chilommaetr) & splagoia &

allo storico complessa defla Chiesa
di 3an Francesoo, Ol gl fenaono

| preparatie et [l Festival
Intemazionale del brodetto

e defle zuppe of pesoe:

la 17 edirare i tere dal 4.l 7
heglic sul ungomare. B Brodetto alla
Fianase & nato come platio povens:
indattl, | pescator) uilizzaanc per
CRAESLA MRCELLA § [eESCi MEND Pregiati.
Spevsa il Brodetio venlva preparato
abordo del peschersocd in grossi
tegami con concentralo

i pomadorg, aceto, aglio & cipolla
In abbinarmeento o questa Zuppa,

o s 5i bevee il Baanehello

dhel Mertauro, che celebra ned 20019

i 50 anni defa denomanazione Do
In quesio penado, dopo |a cheutura
delle scucle, ke famiglie che vanna
i vascanza nielhe Magche poswona
lare tappa a Pesaro, dove, dal 7al @
gugno, sl svolge by Merzanotte
s a ded basritsing, Petarn, inoltre,
e ks wiita rete di pitte ciclabill,

e comquistato il titolo di Cittd
dhells bickcleta, oltre a quelio di
it chefla rousica, pevché qui &
nato i grande compositone
Gioaching Rastinl. E questo d solo
un piccolo “ssaggia” delle bellerze
marchigiane, ®
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Gli arrosticini

delle Marche
all’Abruzzo
sul piatto cult

alle pagine 20 e 21 °

La sfida degli arrosticini

rriva dai Sibillini la sfida - a
colpi di tradizione e buona
carne - all’Abruzzo. Bovin-
marche, la cooperativa che
coinvolge oltre 400 allevato-
ri della regione al plurale,
lancia sul mercato i suoi arrosticini.
Una gustosa provocazione al vicino
Abruzzo, la regione regina incontra-
statadiun piattosimbolodel territorio
capace di evocare un immaginario fat-
todinatura verace e di usanze antiche.

Arrosticini: tra pastori e street food

Gli arrosticini sono tra i secondi di car-
ne pit ghiotti della tradizione gastrono-
mica italiana. Nascono nella fascia
orientale del Gran Sasso d'Ttalia, nella
zona della Piana del Voltigno. Erano
chiamati “rustelle” (arrosti piccoli) ma

quandoil prodottogiunse nellazona di
Vieste, venne adottata la dicitura di “ar-
rosticini” con scopi commerciali. Si di-
ce sianostati inventati neglianni“30da
due pastori che tagliarono la carne di
una pecora vecchia in piccoli pezzi per
non sprecarla. Utilizzando un bastonci-
no di “vingh"”, pianta spontanea del fiu-
me Pescara, li cossero sulla brace
all'aperto. Gli arrosticini sono oggi
spiedinidicirca 20cm dicarnediovino
(castrato o pecora), tagliata in cubetti
dilcm per lato. Le parti sono collocate
alternando strati magri a grasso. Ven-
gono consumati in tutta [talia e sono
ormai un must have degli eventi street
food. Ne esistono anche di tacchino o

maiale ma sono imitazioni che non reg-
gonoil confronto con l'originale.
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Lanciata lasfida

«Certo che gli arrosticini sono abruzze-
si» dice Paolo Laudisio, direttore Bovin-
marche, che poi precisa «ma se un piat-
to & buono, e si & in grado di replicarlo,
perché non farlo?». Nasce cosi la sfida
di Bovinmarche che ha iniziato in que-
ste settimane a distribuire ai suoi risto-
ranti e agriturismi, il nuovo prodotto
dellalinea per laristorazione di qualita
garantita dalla cooperativa di allevato-
ri: gli arrosticini made in Marche, fre-
schi o surgelati. I ristoranti e agrituri-
smi coinvolti nella prima tappa di un
programma pitl ampio - che mira a di-
stribuire il prodotto ovino pili amato
d'Ttalia anche nelle macellerie e nella
grande distribuzione - sono quasi 200,
sparsi in tutta la regione. «Vogliamo te-
stare il progetto nella ristorazione com-
merciale. Se funzionera, lo apriremoai
canali di vendita al dettaglio (macelle-
rie) e, a seguire, nella grande distribu-
zione», Bovinmarche ha deciso di im-
mettere sul mercato questo piatto
«non per fare concorrenza ai nostri cu-
gini abruzzesi ma per rispondere alla

richiesta dei clienti, in questo caso ri-
storatori e proprietari di agriturismi,
abituati a un servizio tempestivo di
consegna e, soprattutto, alla qualita
della una carne marchigiana. Voleva-
no un prodotto certificato locale (an-
che in risposta alla Legge Regionale n”
21/2011 e al Regolamento Regionale n’
6/2013 che obbliga gli agriturismia usa-
re come materia prima solo carne di
provenienza marchigiana, pena san-
Zzioni amministrative e pecuniarie,
ndr), eccolarisposta», «Chiciconosce -

continua Laudisio - sa che i nostri capi
sono marchigiani, che le oltre 400
aziende socie, tra cui, da 15 anni, anche
quelle di allevatori di ovini, aderiscono
al disciplinare di produzione
dell'Agnellodel centroItalia Igp».

| giusti abbinamenti
Gli arrosticini sono solitamente ac-
compagnati da fette di pane casereccio
cosparse di olio extravergine di oliva
(“pane ‘onde™), gli si abbina egregia-
mente un Montepulciano d’Abruzzo o
un bel Rosso Piceno. Ma come succede
spessonei locali pil tradizionali abruz-
zesi, un mix di vino rosso locale diluito
con gassosa (tre quarti di litro di vino
ed uno di gassosa). La quantita media
adattaad unadultoédilO-15unita, ed &
importante che il pane non venga tosta-
to né salato, in quanto gia gli spiedini
sono abbondantemente cosparsi di sa-
le.

AndreaFraboni

D RIPRODUZIONE RISERVATA

La storia

Il progetto dilancio
con 20 allevatori

#Gli allevatoriinteressati dal progetto
dilancio degli arrosticini marchigiani
sono 20, tutti collocati nella zonadel
Parco nazionale dei Sibillini. Anche
fueste piccole aziende sono
caratterizzate da allevamenti
estensiviche prevedonola
transumanza estiva versoimonti
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Sibillini, come molti degli allevatori di
ovini Bovinmarche (10.000i capi
complessivi allevati). Quelladegli
allevatoridi pecore di Bovinmarche &
unastoria particolare: molte delle
venti famiglie socie della cooperativa
proviene dallazonadiValle
Castellana, nel teramano. Oltre 30
anni fa hanno lasciato laloro regione
d'origine, 'Abruzzo, per risalire verso
nord e cercare nuovi pascoli e aree pil
ampie in cui fare latransurnanza.
Mell'entroterra della provincia di
Pesaroe Urbino, invece, alcune
famiglie di allevatori di ovini proviene
dalla Sardegna. Anche loro si sono
spostatein nuove zone, quelledella
provincia pitia nord delle Marche, per
trovare campi piu simili a quellidelle
Lloro origini.

D RIPRODUZIONE RISERVATZ

Laudisio (Bovinmarche):
«Vogliamo un prodotto
certificato locale che rispetti
pienamente il disciplinare»
691e2d8359bfa30400e403598162085¢. ...
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Il 24 gennaio al Panzini di Senigallia corso di
macelleria con Fabrizio Gasparrini

Incontro promosso da Cuochi Ancona e BovinMarche, che
puntano su capi bovini rigorosamente nostrani

%85 110 Letture @B O commenti Associazioni

<) ASCOLTA LA NOTIZIA

‘“,24—-“.‘ - -n:_- i:‘;::;::u:ro Auto—cltli'ﬂ':::"“

“\W\' e R Y

E in programma giovedi 24 gennaio, per
lintera giornata, nellaula didattica dellllS
Panzini di Senigallia, il corso “Anteriore,
povero ma buono’, guidato da Fabrizio
Gasparrini  (macelleria Da Samoarina,
Loreto) socio AIMA e membro dello staff

tecnice della Nazionale ltaliana Macellai.

Il corso, aperto a professionisti e allievi, &

rivolto a coloro che vogliono saperne un

po' di pil su cosa mangiano e come vengeno preparati i piatti della tradizione marchigiana.

A promucverlo @ la Federazione Nazionale Cuochi Sezione di Ancona in collaborazione con
lAssociazione Italiana Macellerie Artigiane e Bovinmarche, cooperativa di  allevatori
marchigiani, che mettera a disposizicne la materia prima, certificata e di ottima qualita. con cui

si cimenteranno gli iscritti alla giornata di formazione.

‘I appuntamento - ha sottolineato Domenico Romanini, presidente Bovinmarche - si inserisce
nellattiva di formazione e informazione che caratlerizza la nostra cooperativa nata per
identificare la carne di qualita delle Marche e per insegnare a riconoscerla e utilizzarla al
meglio. Il modo migliore per valorizzare le caratteristiche uniche di questa grande razza

bovina®

La carne Bovinmarche proviene infatti, esclusivamente, da capi bovini allevati nelle colline
marchigiane secondo | tempi e | maodi previsti dal disciplinare. | prodotti Bovinmarche “hanno
una tracciabilita completa - ricorda Romanini -, questo consente al consumatore, alla
macelleria che Ii propone e agli chef che i lavorano, df avere tutte le informazioni relative alla

carne scelta: una vera e propria carta didentita del bovino"

Dalle ore g alle 12 si svolgeranno le lezioni dedicate agli allievi (costo 35€); dalle ore 14.30 alle

18 quelle dedicate ai professionisti (costo 60€).
Per info e prenotazioni (obbligatorie) contattare Luca Santini al numero 3471662496,
Da

BovinMarche
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“Anferiore: povera ma buoma” gioved|
a8 Senigalia ¥ corso sula came
marchigiana promossa dalla
Federazioms Mazionale Cuochi df
Ancond

in collaborazione con NAssociazions
ftaliana Macelenes Arligiane &
Bovinmarche

SEMIGALLIA - E in programma
giovedi 24 gennaio, per 'intera

giornata, nell'aula didattica dell’II5

Panzini di Senigallia, il corso
"Anteriore, povers ma buono®, puidato da Fabrizio Gasparrini (macelleria
Da Samarina, Loreto) socio AIMA e membro dello staff tecnico della
Mazionale Italiana Macellai. Il corso, aperto a professionisti e allievi, &
rivolto a coloro che vogliono saperne un po® di pid su cosa mangiano e come

vengono preparati i piatti della tradizione marchigiana.

A promuoverlo & la Federazione Mazionale Cuochi Sezione di Ancona in
collaborazione con 'Associazione Italiana Macellerie Artigiane e
Bovinmarche, cooperativa di allevatori marchigiani, che mettera a
disposizione la materia prima, certificata e di ottima qualita, con cui si

cimenteranno gli iscritti alla giornata di formazione.

"Lappuntamento - ha sottolineato Domenico Romanini, presidente
Bovinmarche - si inserisce nell attiva di formazione ¢ informazione che
cargtterizza la nostra cooperativa nata per identificare la carne di gualita delle
Marche e per insegnare @ riconosceria e utilizzarla al meglio. I modo migliore

pervalorizzare Ie caratteristiche uniche di questa grande razza boving”™.

La carne Bovinmarche proviene infatti, esclusivamente, da capi bovind
allevati nelle colline marchigiane secondo i tempi e | modi previsti dal
disciplinare. I prodotti Bovinmarche "hanno una tracciakilits completa -
ricorda Romanini -, guesto consente al consumatore, alle macellerio che If
propane e agli chef che [i lavorano, di quere tutte le informazioni relative alla

carme scelta: ung vera ¢ progria canta o identita del bovino™.

Dalle ore 9 alle 12 5i svolgeranno le lezioni dedicate agli allievi {costo 35E);
dalle ore 14.50 alle 18 quelle dedicate ai professionisti (costo 606).

Per info e prenotazioni (obbligatorie) contattare Luca Santini al numero
JT. 1662496,

Bovinmarche.it
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Bovinmarche torna in cattedra, ultimi
posti disponibili per il corso sulla
carne marchigiana

By admin - 15 Marzo 2019

di REDAZIONE -

Nuovo appuntamento, martedi 19 marzo a Loreto, con “Anteriore: povero ma buono” il
corso sulla carne marchigiana promosso in collaborazione con Bovinmarche. Ultimi posti
disponibili -

LORETO - Torna il corso che strizza I'occhio alla tradizione, al risparmio,
alla valorizzazione di una grande materia prima, la Marchigiana. Martedi
19 marzo, nell’aula didattica dell’IIS Alberghiero Einstein Nebbia di
Loreto, appuntamento con “Anteriore, povero ma buono. Proposte
interessanti e idee di riutilizzo dell’anteriore bovino della razza
marchigiana” I'iniziativa che mira a coinvolgere allievi dell’istituto e
professionisti del settore in una full immersion dedicata all’anteriore taglio bovino, “re”
delle ricette della tradizione marchigiana. A promuoverlo ¢ la Federazione Nazionale
Cuochi Sezione di Ancona in collaborazione con I’Associazione Italiana Macellerie
Artigiane e Bovinmarche, cooperativa di allevatori marchigiani, che mettera a
disposizione la materia prima, certificata e di ottima qualita, con cui si cimenteranno gli
iscritti alla giornata di formazione.

\}

“La partecipazione ottenuta a fine gennaio a Senigallia con il primo corso dedicato a
questo taglio spesso sottovalutato — ha sottolineato Domenico Romanini, presidente
Bovinmarche - ci ha spinto a riproporre un’iniziativa che si inserisce appieno nella
mission della nostra cooperativa: promuovere, valorizzare e indicare come riconoscere la

http://www.ilgraffio.online/2019/03/15/bovi he-torna-cattedra-ultimi-posti-disponibili-corso-sulla-carne-marchigiana/ 12
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18/3/2019 Bovinmarche torna in cattedra, ultimi posti disponibili per il corso sulla carne marchigiana -
carne di qualita delle Marche». A guidare la lezione, spiegando, tra l'altro, la realizzazione
di piatti che hanno segnato la storia gastronomica delle Marche, sara Fabrizio
Gasparrini, della macelleria "Da Samorina” di Loreto, socio Aima e membro dello staff
tecnico della Nazionale Italiana Macellai. Il corso € in programma dalle ore 8,30 alle 13. 1l
costo dello stesso, per gli allievi & di 10 euro (tesseramento 35 euro), per i professionisti
e di 30 euro (tesseramento 60 euro). La prenotazione € obbligatoria. Info e prenotazioni:
contattare la Federazione ai numeri 338 9698360 (Borsini) o 339 2944666 (Cingolani).

Copyright©2019 1l Graffio, riproduzione riservata

admin

http://www.ilgraffio.online/2019/03/15/bovinmarche-torna-cattedra-ultimi-posti-disponibili-corso-sulla-carne-marchigiana/
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IL QUOTIDIANO DELLA CITTA E DEL TERRITORIO

Loreto: Bovinmarche torna in cattedra.
Nuovo appuntamento, martedi a Loreto,
con “Anteriore: povero ma buono” il corso
sulla carne marchigiana promosso Iin
collaborazione con Bovinmarche

16/03/2019 - Torna il corso
che strizza l'occhio alla
tradizione, al risparmio, alla
valorizzazione di una grande
materia prima, la
Marchigiana. Martedi 19
~ marzo, nellaula didattica
= dell'llS Alberghiero Einstein
~ Nebbia di Loreto (AN),
appuntamento con
“Anteriore, povero ma buono.

Proposte interessanti e idee
di riutilizzo dell'anteriore
bovino della razza marchigiana” l'iniziativa che mira a coinvolgere allievi dell'istituto e professionisti

https://www.vivereosimo.it/2019/03/16/loreto-bovinmarche-torna-in-cattedra-nuovo-appuntamento-marted-a-loreto-con-anteriore-povero-ma-buono-il-corso-sul...  1/5
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18/3/2019 Loreto: Bovinmarche torna in cattedra. Nuovo appuntamento, martedi a Loreto, con “Anteriore: povero ma buono” il corso sulla carne marchigian. ..

del settore in una full immersion dedicata all“Anteriore” taglio bovino “re” delle ricette della tradizione
marchigiana.

A promuoverlo & la Federazione Nazionale Cuochi Sezione di Ancona in collaborazione con
I'Associazione Italiana Macellerie Artigiane e Bovinmarche, cooperativa di allevatori marchigiani, che
mettera a disposizione la materia prima, certificata e di ottima qualita, con cui si cimenteranno gli
iscritti alla giornata di formazione.

“La partecipazione ottenuta a fine gennaio a Senigallia con il primo corso dedicato a questo taglio
spesso sottovalutato - ha sottolineato Domenico Romanini, presidente Bovinmarche - ci ha spinto a
riproporre un'iniziativa che si inserisce appieno nella mission della nostra cooperativa: promuovere,
valorizzare e indicare come riconoscere la carne di qualita delle Marche”.

A guidare la lezione, spiegando, tra l'altro, la realizzazione di piatti che hanno segnato la storia
gastronomica delle Marche, sara Fabrizio Gasparrini, della macelleria “Da Samorina” di Loreto, socio
AIMA e membro dello staff tecnico della Nazionale Italiana Macellai. Il corso & in programma dalle ore
8.30 alle 13.

Il costo dello stesso, per gli allievi & di 10€ (tesseramento 35€), per i professionisti & di 30€
(tesseramento 60¢€).

Per info e prenotazioni (obbligatorie) contattare la Federazione ai numeri: M. 338 9698360 (Borsini) o
M. 339 2944666 (Cingolani).

di Redazione

vivere Kilule

castefidardo - loreto
IL QUOTIDIANO DELLA CITTA E DEL TERRITORIO

Questo & un comunicato stampa pubblicato il 16-03-2019 alle 06:55 sul giornale del 16 marzo
2019 - 245 letture

In questo articolo si parla di lavoro, corso
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Arrivano gli arrosticini made in Marche. Cosi
Bovinmarche omaggia il piatto simbolo abruzzese

di Agricultura.it - 23 Aprile 2019Ancona

Bovinmarche, la cooperativa di allevatori che ha da poco celebrato i suoi primi 30 anni, lancia oggi sul mercato i suoi
arrosticini “made in Marche”. Un omaggio goloso alla vicina Abruzzo “regina” incontrastata di un piatto simbolo

della regione - e dello Stivale - capace di evocare un immaginario fatto di natura verace e di usanze antiche.

«Non vogliamo certo mettere in discussione la paternita degli arrosticini-
sottolinea Paolo Laudisio, direttore Bovinmarche, che poi precisa - ma se un
piatto € buono, e si & in grado di replicarlo, perché non farlo?». Nasce cosi la
sfida di Bovinmarche che, a partire da maggio, distribuira ai suoi ristoranti e
agriturismi, il nuovo prodotto di punta della linea per la ristorazione di qualita
garantita dalla cooperativa di allevatori: gli arrosticini made in Marche, freschi

o surgelati.

| ristoranti e agriturismi coinvolti nella prima tappa di un programma piti ampio - che mira a distribuire il prodotto
ovino pitt amato d’ltalia anche nelle macellerie e nella grande distribuzione - sono circa 200, sparsi in tutta la
regione. «Cogliamo I'occasione della primavera per lanciare e testare il progetto nella ristorazione commerciale ma,
se funzionera, lo apriremo ai canali di vendita al dettaglio (macellerie) e, a seguire, nella grande distribuzione».

La cooperativa di allevatori ha deciso di immettere sul mercato quest~ -iatto “per rispondere alla richiesta dei
clienti, in questo caso ristoratori e proprietari di agriturismi, abituati.

soprattutto, alla qualita della carne marchigiana certificata da Bovinm

«Chi ci conosce - continua Laudi
le 400 aziende socie, tra cui,da 1
sono tutte caratterizzate da siste
prevedono la transumanza estiv:
aderiscono al sistema di certifica
produzione dell’Agnello del cent
progetto di lancio degli arrostici v
zona dell'entroterra marchigianc

situato nell’Appennino umbro-marchigiano, e allevano un totale di circ Email
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E un tassello in piti che va ad aggiungersi al lavoro che da 15 anni la cooperativa porta avanti insieme agli allevatori
di ovini, circa 200. Il prodotto, agnelli locali, inizialmente era destinato esclusivamente alla GDO, mentre da tre anni
& stata avviata anche la fornitura ad agriturismi, ristoranti regionali e nelle macellerie convenzionate con
Bovinmarche. Per un ulteriore sviluppo del circuito & stato fondamentale I'approvazione della certificazione IGP
“Agnello del Centro Italia” che ha dato I'opportunita agli allevatori locali di valorizzare e identificare il proprio

prodotto.

Agricultura.it
http://www.agricultura.it

Le news dal mondo dell'agricoltura, informazioni dal produttore al consumatore...e poi, normative, curiosita, appuntamenti
enogastronomici e itinerari all'aria aperta.
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@AGRICULTURALIT
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Con gli arrosticini marchigiani Bovinmarche omaggia il .
piatto simbolo dell’Abruzzo l J

Bovinmarche, la cooperativa di allevatori che ha da poco
celebrato i suoi primi 30 anni, lancia oggi sul mercato i
suoi arrosticini “made in Marche”. Un omaggio goloso
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alla vicina Abruzzo “regina” incontrastata di un piatto
simbolo della regione — e dello Stivale — capace di evocare
un immaginario fatto di natura verace e di usanze antiche.

INFDIOLS

ITH « . .
i Non vogliamo certo mettere in

discussione la paternita degli arrosticini”
sottolinea Paolo Laudisio, direttore
Bovinmarche, che poi precisa “ma se un
piatto & buono, e si € in grado di
replicarlo, perché non farlo?”. Nasce cosi la sfida di
Bovinmarche che, a partire da maggio, distribuira ai “suoi”
ristoranti e agriturismi, il nuovo prodotto di punta della linea
per la ristorazione di qualita garantita dalla cooperativa di
allevatori: gli arrosticini “made in Marche”, freschi o
surgelati.

| ristoranti e agriturismi coinvolti nella prima tappa di un
programma piu ampio — che mira a distribuire il prodotto ovino
pit amato d'ltalia anche nelle macellerie e nella grande
distribuzione — sono circa 200, sparsi in tutta la regione.
“Cogliamo 'occasione della primavera per lanciare e testare il
progetto nella ristorazione commerciale ma, se funzionera, lo
apriremo ai canali di vendita al dettaglio (macellerie) e, a
seguire, nella grande distribuzione”.

La cooperativa di allevatori ha deciso di immettere sul mercato
questo piatto “per rispondere alla richiesta dei clienti, in questo
caso ristoratori e proprietari di agriturismi, abituati a un servizio
tempestivo di consegna e, soprattutto, alla qualita della carne
marchigiana certificata da Bovinmarche”.

“Chi ci conosce — continua Laudisio — sa che i nostri capi sono
marchigiani, che le 400 aziende socie, tra cui, da 15 anni
anche quelle di allevatori di ovini — sono tutte caratterizzate da
sistemi di allevamento estensivi che ancora prevedono la
transumanza estiva verso le montagne dei Sibillini. E che
aderiscono al sistema di certificazione biologico oltre al
disciplinare di produzione dell”Agnello del centro Italia IGP”.

Gli allevatori interessati dal progetto “di lancio” degli arrosticini
marchigiani sono 20, tutti collocati nella zona dell’entroterra
marchigiano, sui Monti Sibillini, massiccio montuoso situato
nel’Appennino umbro-marchigiano, e allevano un totale di
circa 10.000 capi.

E un tassello in pili che va ad aggiungersi al lavoro che da 15
anni la cooperativa porta avanti insieme agli allevatori di
ovini, circa 200. Il prodotto, agnelli locali, inizialmente era

https://www.ruminantia.it/con-gli-arrosticini-marchigiani-bovinmarche-omaggia-il-piatto-simbolo-dellabruzzo/
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destinato esclusivamente alla GDO, mentre da tre anni & stata
avviata anche la fornitura ad agriturismi, ristoranti regionali e
nelle macellerie convenzionate con Bovinmarche. Per un
ulteriore  sviluppo del circuito € stato fondamentale
I'approvazione della certificazione IGP “Agnello del Centro
Italia” che ha dato l'opportunita agli allevatori locali di
valorizzare e identificare il proprio prodotto.

Fonte: Bovinmarche
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Di Ruminantia | 23 Aprile 2019 | Categorie: News | Tags: Agnello del Centro Italia
IGP, arrosticini, Bovinmarche, carne ovina, Marche
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ARROSTICINI MARCHIGIANI

CON GLI ARROSTICINI MARCHIGIANI,
BOVINMARCHE OMAGGIA ILPIATTO
SIMBOLO DELLABRUZZO
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ANCONA (AN - MARCHE) - BOVINMARCHE, LA
COOPERATIVA DI ALLEVATORI CHEHA DA
POCO CELEBRATO | SUOI PRIMI 30 ANNI,
LANCIA OGGI SULMERCATO | SUOI
ARROSTICINI “MADE IN MARCHE”".

Un omaggio goloso alla vicina Abruzzo “regina” incontrastata di un piatto simbolo della regione - e dello

Stivale - capace di evocare un immaginario fatto di natura verace e di usanze antiche.

“Non vogliamo certo mettere in discussione la paternita degli arrosticini” sottolinea
Paolo Laudisio, direttore Bovinmarche, che poi precisa “ma se un piatto e buono, e si
e in grado di replicarlo, perché non farlo?”. Nasce cosi la sfida di Bovinmarche che, a
partire da maggio, distribuira ai “suoi” ristoranti e agriturismi, il nuovo prodotto di
punta della linea per la ristorazione di qualita garantita dalla cooperativa di
allevatori: gli arrosticini “made in Marche”, freschi o surgelati.

| ristoranti e agriturismi coinvolti nella prima tappa di un programma piti ampio - che mira a distribuire il
prodotto ovino pit amato d’Italia anche nelle macellerie e nella grande distribuzione - sono circa 200, sparsi in
tutta la regione. “Cogliamo 'occasione della primavera per lanciare e testare il progetto nella ristorazione
commerciale ma, se funzionera, lo apriremo ai canali di vendita al dettaglio (macellerie) e, a seguire, nella grande

distribuzione”.

La cooperativa di allevatori ha deciso di immettere sul mercato questo piatto “per risponderealla richiesta dei
clienti, in questo caso ristoratori e proprietari di agriturismi, abituati a un servizio tempestivo di consegna e,

soprattutto, alla qualita della carne marchigiana certificata da Bovinmarche”.

“Chi ci conosce - continua Laudisio - sa che i nostri capi sono marchigiani, che le 400 aziende socie, tra cui, da 15
anni anche quelle di allevatori di ovini - sono tutte caratterizzate da sistemi di allevamento estensivi che ancora
prevedono la transumanza estiva verso le montagne dei Sibillini. E che aderiscono al sistema di certificazione biologico
oltre al disciplinare di produzione dell"Agnello del centro Italia IGP”.

Gli allevatori interessati dal progetto “di lancio” degli arrosticini marchigiani sono 20, tutti collocati nella zona

marchigiano, e allevano un totale di circa 10.000 capi.
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E un tassello in piti che va ad aggiungersi al lavoro che da 15 anni la cooperativa porta avanti insieme agli
allevatori di ovini, circa 200. Il prodotto, agnelli locali, inizialmente era destinato esclusivamente alla GDO,
mentre da tre anni é stata avviata anche la fornitura ad agriturismi, ristoranti regionali e nelle macellerie
convenzionate con Bovinmarche. Per un ulteriore sviluppo del circuito & stato fondamentale I'approvazione
della certificazione IGP “Agnello del Centro Italia” che ha dato l'opportunita agli allevatori locali di valorizzare

e identificare il proprio prodotto.
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BIANCHELLO STORIE 2. sncuse
e EDIVINI

di Umberto Faedi (http://www.iltitolo.it/author/umberto-faedi/) 16 i0 2019
maggio

La Club House dell’ Ippodromo di Bologna ospita una degustazione di Bianchello
del Metauro.

La leggenda narra che questo vino fu I'arma segreta usata dai Romani per
sconfiggere nel 207 Asdrubale nella battaglia del fiume Metauro. Le truppe
del fratello di Annibale si inebriarono con questo nettare e furono
nettamente sconfitte dalle legioni dai consoli Marco Livio Seminatore e Gaio
Claudio Nerone.

Sono passati 2226 anni dalla battaglia narrata da Tacito che segno la fine della
avventura dei cartaginesi in Italia. Il nome del vino deriva dalle Uve Biancame e dal fiume Metauro lungo le cui rive
vengono coltivate le vigne. La sua valorizzazione € abbastanza recente, risale al 2 Aprile 1969 con il riconoscimento
della DOC. La zona di produzione € concentrata nella provincia di Pesaro Urbino nei comuni e nelle frazioni di
Cartoceto, Colli al Metauro, Fano, Fermignano, Fossombrone, Fratterosa, Isola del Piano, Montefelcino, Mondavio,
Sant’lppolito, Terre Roveresche e Urbino per un totale di 244 ettari vitati.

wwwi.iltitolo.it/bianchello-del-metauro-un-vino-intriso-di-storia/
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| vini devono essere ottenuti con base ampelografica di Uva Biancame al 95% e Malvasia Bianca Lunga al massimo
del 5%. Le tipologie previste sono Bianchello Tradizionale, Superiore, Spumante e Passito. Le cantine di nove
produttori si sono unite nel gruppo Bianchello d’Autore con il sostegno dell’lstituto Marchigiano Tutela Vini. Il
mercato delle cantine & costituito al 60% dal mercato locale, 20% dal mercato italiano e 20% dal mercato estero
come media, alcune cantine arrivano fino al 40% di esportazione del loro vino. Le cantine che hanno costituito il
gruppo Bianchello d’Autore sono: Bruscia - San Costanzo, Cignano - Isola di Fano Fossombrone, Il Conventino-
Montecicciardo, Di Sante - Fano, Fiorini - Terre Roveresche, Mariotti - Colli di Metauro, Morelli - Fano, Terracruda
- Fratte Rosa e Fattoria Villa Ligi - Pergola.

Il Bianchello si abbina egregiamente con antipasti misti, antipasti di pesce, primi piatti di pesce delicati, fritture
saporite, piatti di portata a base di molluschi, carni bianche e animali da cortile, preparazioni delicate e come vino da
tutto pasto. Vino versatile, ottimo come aperitivo nella versione Spumante che negli ultimi anni molte cantine
hanno ottimamente sviluppato. La degustazione & cominciata con tre Bianchello in versione Spumante Brut e
Metodo Classico.

wwwi.iltitolo.it/bianchello-del-metauro-un-vino-intriso-di-storia/
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A seguire tre Tradizionali, dieci Superiori e due Passiti. In abbinamento la crescia e la Casciotta DOP di Urbino, il
formaggio di fossa di Urbino che si sono ben unite in mariage con il vino e i salumi della Cooperativa Bovinmarche la
quale festeggia in questi giorni 30 anni di attivita. Annovera 500 soci allevatori e norcini di tutta la regione che
seguono metodi tradizionali di lavorazione con carni non di allevamento intensivo.

| prodotti sono rigorosamente NO OGM e certificati NO Antibiotic. Sono 70 nella regione le macellerie che
vendono i prodotti certificati carne bovina marchigiana. Pancetta, lonzino, capocollo, guanciale o goletta e il
ciauscolo salume emblema delle Marche hanno ben accompagnato la degustazione del Bianchello.
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Il Bianchello del Metauro Doc festeggia 50 anni dalla denominazione con una serie di Resta
presentazioni e degustazioni che attraverseranno buona parte dello Stivale nei prossimi aggiornato su
mesi. tutte le ultime
novita nel

Ottenuto da uve Bianchello (Biancame) almeno per il 95% e Malvasia bianca fino ad un campo della
massimo del 5%, il Bianchello del Metauro ¢ stata la prima denominazione ad essere ristorazione e
riconosciuta nella provincia di Pesaro-Urbino e tra le prime della regione Marche nel 1969. del food.

Di questo vitigno autoctono delle Marche pero si hanno tracce lontanissime che arrivano a
2226 anni fa, guando Tacito ne diede notizia in uno scritto che narrava della vittoria dei
Romani sui Cartaginesi: secondo quanto riportato da Tacito, durante la Battaglia del
Metauro del 207 a. C. il Bianchello fu inconsapevole alleato dei Romani perché, inebriando i
Cartaginesi, li indeboli consentendo ai Romani di avere la meglio sul campo di scontro.

1l tuo indirizzo
Email *

Questo & quanto sappiamo del Bianchello nella storia, ma oggi questa Doc, la cui
produzione € compresa nel territorio che va dalla costa pesarese all' entroterra urbinate,
torna sul mercato con un progetto attuale, che parla direttamente ai consumatori.
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Bianchello d' autore: la riscoperta del piti antico vitigno marchigiano

Il progetto & stato reso possibile grazie a nove produttori che fin dal 2017 si sono uniti per
promuovere la Doc “Bianchello del Metauro” con il sostegno di IMT (Istituto Marchigiano di
Tutela Vini): Bruscia, Cighano, Claudio Morelli, Il Conventino di Monteciccardo, Di Sante,
Fiorini, Mariotti Cesare, Terracruda, Fattoria Villa Ligi. Le aziende, alcune delle quali giunte
alla terza generazione, seguono l'intero processo produttivo dalla vendemmia alla
promozione e si sono poste l'obiettivo di restituire valore a un vino autentico e dai grandi

sapori che trova espressione in quattro tipologie: “spumante”, “tradizionale”, “superiore” e
“passito”.

BOVINMARCHE

ukliTh g

N

Seppure il legame con il territorio metta un limite alla produzione, le nove cantine
producono circa 6mila ettolitri e 400.000 bottiglie 'anno di Bianchello del Metauro DOC: di
queste, il 60% di produzione & destinato al mercato locale, il 20% al nazionale e il 20%

all'estero; proprio I export sta segnando buoni segnali di crescita, tanto che i dati del 2018
segnano il +10%.

= )ne si presenta con un ricco calendario di appuntamenti che si snoderanno da

occando le principali citta italiane — Milano, Bologna, Roma, Verona — con eventi
jJ i allui i produttori coinvolgeranno giornalisti, sommelier, ristoratori, esperti del
settore, invitati a conoscere i sapori, il passato e il futuro della doc autoctona. Anche le fiere

https://www.salaecucina.it/archivio_news/bianchello-d-autore-la-riscoperta-del-piu-antico-vitigno-marchigiano/
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saranno traino per il coinvolgimento del pubblico: oltre alla presenza al recente Vinitaly, in
estate la Doc sara protagonista del “Festival Internazionale del Brodetto e delle Zuppe di
Pesce”, il 4-7 luglio a Fano, durante il quale sono previsti importanti abbinamenti con le
ricette proposte dai migliori chef che parteciperanno alla kermesse; infine, fra ottobre e
novembre, “i nove del Bianchello” presenzieranno anche durante la 544 “Fiera Nazionale del
Tartufo Bianco di Acqualagna” (27 ottobre -1, 2, 3, 9, 10 novembre, Acqualagna PU).

Gli appuntamenti saranno occasione per far conoscere anche altri prodotti tipici
marchigiani: la Casciotta d’Urbino DOP, primo prodotto caseario ad aver conquistato la
certificazione DOP, i salumi della tradizione marchigiana della cooperativa Bovinmarche
che conta ben 500 soci e il Formaggio di Fossa di Sogliano Dop, prodotto tipico della
vallata del Rubicone e del Marecchia.

A far compagnia alle degustazioni in calice, infatti, ci saranno anche le degustazioni “a
vassoio” per una promozione del territorio completa.

Tutte le attivita dell' iniziativa “Bianchello d' autore” e il focus sulle cantine aderenti sono
consultabili sul sito:

www.bianchellodautore.com

Manuela Di Luccio

O 23 Maggio 2019

https://www.salaecucina.it/archivio_news/bianchello-d-autore-la-riscoperta-del-piu-antico-vitigno-marchigiano/
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